[V] Végétarien
[L] Produits locaux
[VF] Viande Frangaise

S N . ~ e [FM] Fait maison
% > [B] Biologique

Restaurant scolaire Aragon - JUIN 2023

LUNDI

RADIS BEURRE [L]
YASSA DE POULET [FM]
RIZ MADRAS [B]
CREME DESSERT

FEUILLETE AU FROMAGE
BOULETTES TOMATE BASILIC [V]
PATES [B]

FRUIT DE SAISON

ASPERGE VINAIGRETTE
DAHL DE LENTILLES CORAIL [FM]
ET RIZ BLANC [B]
FROMAGE
FRUIT DE SAISON

PATE DE FOIE [L]
STEAK HACHE [VF]
COURGETTES Béchamel [FM]
FRAISES

MARDI

SALADE NICOISE [FM]
ROTI DE DINDE [VF]
HARICOTS VERTS
FROMAGE BLANC
Coulis Caramel

SALADE COLESLAW [FM]
PIZZA AUX 3 FROMAGES [FM]
ILE FLOTTANTE

SALADE CRETOISE [FM]
MOULES [L]
FRITES
CREME DESSERT

JEUDI

TABOULE [FM]
POISSON DU JOUR
BROCOLIS EN GRATIN [FM]
FRUIT DE SAISON

TOMATES FETA [FM]
WRAP [FM]
YAOURTS AUX FRUITS

RILLETTE DE MAQUEREAUX [FM]
MERGUEZ [VF]
SEMOULE A L'ORIENTALE
FROMAGE
FRUIT DE SAISON

MELON/PASTEQUE
OMELETTE [FM]
HARICOT BEURRE [B]
FROMAGE
CHOU PATISSIER [FM]

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison d'éuénements indépendants de notre volonté (intempéries, livraisons....)

Tous les pains proposés dans nos menus sont des produits locaux

VENDREDI

SALADE MELEE
LASAGNE VEGETARIENNE [FM V]
TARTE TATIN [FM]

KEBAB [FM]
PDT SAUTEES [FM]
GLACE

MACEDOINE [FM]
POISSON DU JOUR
GRATIN D'EPINARDS & PDT [FM]
PAIN PERDU AU CHOCOLAT [FM]

MENU SURPRISE
Proposé par la classe de GS

Gagnante du DEFI ASSIETTES VIDES







