
OCTOBRE  2023

SALADE MELEE [L]
LASAGNE [FM] [V]

BUFFET DE  FROMAGES
BUFFET DE FRUITS DE SAISON

FEUILLETE au Fromage
MOULES [L]
FRITES [L]

PANNA COTTA [FM]

VELOUTE DE LEGUMES [FM]
GNOCCHIS TOMATE MOZZA [B] [V]

SALADE DE FRUITS FRAIS [FM]

PATE BLANC [FM]
POULET VALLEE D'AUGE [L]

HARICOTS VERTS [B]
TARTE Chocolat Blanc &

Rhubarbe [FM]

BURGER [VG]
PDT SAUTEES [FM]

GLACE

TABOULE [FM]
BEIGNETS DE CHOU-FLEURS [V]

Sauce Tartare
COMPOTE & BISCUIT Local 

TERRINE AU CAMEMBERT  [L]
BOEUF BOURGUIGNON [VF]

CAROTTES [B]
BUFFET DE FROMAGES 

BANANE  AU CHOCOLAT [FM]

TRIO DE RADIS [L]
POULET ROTI [L]

COURGETTES Gratinées [L] [B]
BUFFET DE FROMAGES [L]

BUFFET DE FRUITS

COLESLAW CHINOIS [L]
JAMBON GRILLE [L]

PUREE FLORENTINE [FM]
ENTREMET [FM] BISCUIT [L]

POTAGE POTIMARON [L] [FM]
OMELETTE aux Fromages [FM] [V]

SALADE [L]
CRUMBLE [FM] AUX POMMES [L]

FLAMMEKUECHE [FM]Aux 5 poivrons [L]
CHOUCROUTE DE LA MER [FM]

BUFFET DE FROMAGES [L]
ILE FLOTTANTE au chocolat 

DU 16 AU 20 OCTOBRE SEMAINE DU GOUT  : LES PRODUITS LOCAUX

QUICHE  LORRAINE
SAUCISSE DE TOULOUSE
JARDINIERE DE LEGUMES

FROMAGE
BUFFET DE FRUITS DE SAISON

02/10

09/10

16/10




